Croisieres CHATEAUBRIAND - www.chateaubriand.com - Brochere 2070

Société Maritime Harbour - Barrage de la Rance - BP. 80126 - 35800 DINARD - Tel 02 99 46 44 40 - contact@chateaubriand.com

Déjeuner croisiére : embarquement 11h45, départ 12h, retour 15h.
Diner croisiére : embarquement 19h45, départ 20h, retour 23h.

Idéal pour un repas d’équipe ou relationnel, vous profitez d’un réel moment
de détente sur un bateau convivial équipé d’une salle de restaurant sur le pont
principal, d’une terrasse panoramique semi-couverte sur le pont-supérieur
et d’un solarium TARIFS SPECIAUX MINIMUM 20 pers

Salle de séminaire HO
Tarif location salle %2 journée 100€
Accueil café, jus d’orange, croissant 5¢ / pers

Fiche technique

Le Chateaubriand est un navire de construction traditionnelle de 24m
de long et 6m de large. En croisiére-repas, le bateau peut accueillir
82 passagers sur le pont principal tout en bois verni et parquet (2
salles : 32 a l'avant et 50 a l'arriére) ou 136 personnes pour une
simple croisiére-promenade ou un cocktail. Le bateau est équipé de
sono, platines, chauffage, wc, projecteurs.

La croisiére part du barrage entre Dinard et St-Malo, remonte la
Rance et fait demi-tour entre Plouer et la Hisse selon la marée.
Grand parking gratuit. Facile d’accés.

NOTA BENE Il faudra choisir un seul et méme menu pour tout le
groupe. Les vins sont servis sur la base d'1 bouteille de 75c¢l pour 4.

Menu du CHATELIER

Terrine du Pécheur, créme ciboulette
K kkk
Emincé de volaille a I'ancienne
Ou Pavé de saumon aux épices
Ou Fondant de porc au cidre

*kk

Assiette de fromage et salade

*kkk

Far Breton ou Fondant chocolat

*kk

56€ /adulte, croisiére comprise

Menu de la MALOUINIERE

Assiette Fraicheur Marine

*kk

Magret de canard a la fagon du Chef
ou Fricassée de Lotte et St-Jacques
Ou Pavé de veau aux agrumes (+3€)

Duo de Fromages
*kk

Délice chocolat ou poire-caramel

*kk

65€ /adulte, croisiére comprise

Menu des ILES

Petits feuilletés apéritif

*okk ok

Farandole de poissons fumés

Kk

Poélée de gambas au lait de coco
Ou Filet de beeuf au poivre vert
Ou Pavé de bar au fenouil* (+3€)

Kk

Nougat glacé, coulis fruits rouges
*kk

70€ /adulte, croisiére comprise

LES BOISSONS

Forfait TRADITION 10€
Kir Chateaubriand
Y Sauvignon « La Malouiniere »
Yavin de pays «Terre de garrigue»
Eau de source + café

Forfait PRESTIGE 15€
Cocktail Chateaubriand
Y4 Chardonnay Prestige
Y4 Bordeaux rouge
Eau + Café

Notre Chef, Eric Felt est a votre
disposition pour vos menus spéciaux :
buffet, mariage, baptéme efc...

Bienvenue a bord !
foue ... .

Le ha

BATEAU-SUR-MESURE :

- Possibilité d’affretement
total ou partiel en salle
privative (sur devis)

- Possibilité d’animation
spéciale : soirée dansante,
chants marins, fest noz,
piano jazz, soirées a
théme....avec prolongation
a quai (sur devis).

La Société Maritime Harbour se réserve le droit d'annuler ou de modifier ses horaires pour des raisons d’exploitation, de marées ou autres
impératifs. Les prix et la composition des menus seront maintenus sous réserve de disponibilité des denrées ou de variations importantes des
cours. Ce document fait référence & nos conditions générales de vente.




